PP CHATEAU
LLA CROIX DE ROCHE
S aiaschlcoN BLANC SEC

Isabelle & Frangois MAURIN propriétaires

Terroir o,

Vignobles du Libournais
Terrasses d’argiles sableuses
Exposition sud-est

Culture biologique

certifiée FR-BIO-01

Vingt hectares

Vignoble

1/3 Sauvignon blanc

1/3 Sauvignon gris

1/3 Sémillon

Ebourgeonnage un ceil sur deux
Effeuillage avant maturation

Vinification_,

Vendanges manuelles en clayettes
Pressurage direct

Double débourbage

Fermentation en barriques

Température régulée (16°a18°)

Elevage 10 mois dans les mémes fats
Avec batonnage régulier des lies
Assemblage des trois cépages avant mise

Grande élégance, fruits frais, ananas, abricot
A boire mais pouvant attendre

Dégustation optimum 2010-1013

Servir frais (11a13°)

Suggestion : fruits de mer, poissons grillés...

Références : Parker, Hachette, Vins et Santé.
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