
 
           

  

 
           

  

Terroir  
Vignobles de Bergerac
Limitrophe des Côtes de Francs
Croupe argilo siliceuse 
12 hectares
En conversion vers l'agriculture biologique
Certifiée FR-BIO-01

Vignoble 

Traditionnel
Merlot 80%
Cabernet Francs 15 %
Cabernet Sauvignon 5 %

Vinification 
Macération 15 à 21 jours
Fermentation à température régulée
Élevage et assemblage en cuve inox

Dégustation 
Léger et fruité
Vin prêt à déguster 
Température de service 14 à 16°
Suggestions : Viandes blanches

Références : ACCOR (Mercure, Sofitel, Novotel, Pullman)
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SCEA Claude DELMAS
Château du Prévot

33570 LUSSAC

Calixte DELMAS, Michel LAFFONT & François MAURIN vignerons.

CHATEAU
LE PETIT CLAUD

BERGERAC ROUGE


